GRAUER BURGUNDER

Art.-Nr.: 618

Kategorie

Rebsorten

Herkunft
Anbauregion
Jahrgang
Geschmacksrichtung
Qualitatsstufe

FlaschengroRe
Alkoholgehalt
Restslle
Sauregehalt
Trinktemperatur

Beschreibung

WEINE vom WEINGUT
Grauer Burgunder
Deutschland
Rheinhessen

2018

trocken

Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete
(Qb.A)

0,751

12,8 % Vol.

7,549/

57 g/l

12-14°C

Im Glas ergieft sich dieser Graue Burgunder in einem kréaftigen Gelb

mit leicht roten Reflexen.

Nicht nur die Farbe ist kraftig, sondern auch sein Geschmack. Der
Burgunder eroffnet mit fruchtigen Noten von Birne und viel
Honigmelone, dazu gesellen sich Mandel und Nuss in der Nase. Im
Mund ist dieser Wein schon cremig sowie vollmundig und besticht

durch seinen langanhaltenden Abgang.
Der perfekte Herbst- und Winterbegleiter als Rotweinalternative zu
Wildgerichten oder einer ausgiebigen Kaseplatte.
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