WEINEXPERTISE

* Die Circa-Werte kénnen bei Nachftillungen und Jahrgangswechsel variieren.

Stand: 29.07.2024

Spatburgunder

Beschreibung:

Freuen Sie sich bei diesem Spatburgunder auf einen vollmundigen Rotwein mit viel

Kdrper, sanfter Saure und nachhaltigem Geschmack. Mit seinem Duft nach Beeren,
Kirsche und Nuancen von Mandel passt er besonders gut zu Pasteten, Terrinen und

kraftigen Wurst- und Fleischgerichten wie auch zu Teigwaren.

Lagerung: 2-4 Jahre

Art.-Nr.: 6715

Typ: Rotwein
Qualitatsstufe/Region: Deutscher Qualitatswein Pfalz
Jahrgang: 2022

Rebsorten: Spatburgunder
Alkoholgehalt: 13,0 % Vol.

Restslf3e: 5,19/l

Sauregehalt: 4,6 g/l

FlaschengroRe: 0,750 1

Trinktemperatur: 13-15°C

Abflller:

Allergene:

Deutsches Weintor eG, D-76831 Ilbesheim
Enthéalt Sulfite

Art.-Nr.: 6715
4018300671512
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