“&Vinou

die winzlinge

Lemberger Mihlhauser Halde

Art-Nr.: 2017-03

Rebsorten: Lemberger (Blaufrankisch)

Herkunft: Deutschland

Anbauregion: Wirttemberg

Jahrgang: 2017

Geschmacksrichtung:  trocken

Qualitatsstufe: Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete
(Q.b.A)

Vegan: Ja

Flaschengrole: 0,751

Alkoholgehalt: 11,0 % Vol.

Restsule: 0,1 g/l

Sauregehalt: 55g/l

Lage: Muhlhauser Halde

Trinktemperatur: 15-18 °C

Boden: Keupersandstein, Muschelkalk

Beschreibung:
Leichter Wein, mild im Alkohol, ausgewogen in der Saurebalance.
Filigrane reife Aromatik.

Ausbau:

Handlese und Handselektion.

Offene Maischegarung Uber 22 Tage. Niederdruck-Pressung.

Nur Trubabstich mit Grobfiltration. Minimalistischer Ausbau im
Stahltank, zur Erhaltung flichtiger Aromen.

Keine onochemischen Eingriffe wir Schonungen oder Stoffzusatze,
keine Verwendung tierischer Hilfsstoffe,

wie zum Beispiel Gelatine oder PVPP (Mikroplastik). Kein Aufpimpen
mit Kohlensaurezusatz.

Biologischer Saureabbau der Apfelsaure, tiber nattrliche
malolaktatische Garung nach der Hauptgarung.

Keine chemische Saureausfallung. Drucklose Flaschenfillung.
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