Lemberger Barrique

Art.-Nr.: 2018-002

Rebsorten: Lemberger (Blaufrankisch)

Herkunft: Deutschland

Anbauregion: Wirttemberg

Jahrgang: 2018

Geschmacksrichtung:  trocken

Qualitatsstufe: Landwein

Vegan: Ja

Flaschengrolie: 0,751

Alkoholgehalt: 14,6 % Vol.

RestslRe: 4,9 g/

Sauregehalt: 6,4 g/l

Lage: Rosswager Halde

Trinktemperatur: 17721 “C

Im Barrique gereift: Ja

Ausbau: Offene Maischegarung - im Barrique
endvergoren und ausgebaut.

Boden: Kalk.

Beschreibung:
Kraftig strukturierter und ausgewogener Lemberger mit deutlicher
Bariquenote nach Karamell und Vanille.

Ausbau:
Offene Maischegarung. Im amerikanischen Barrique, medium light
getoastet, endvergoren und ausgebaut.
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