WEIN VON

ROTHMUND

Scheurebe Kabinett

Art-Nr.: 2314

Kategorie: Spezialitaten
Rebsorten: Scheurebe
Herkunft: Deutschland
Anbauregion: Franken
Jahrgang: 2023
Geschmacksrichtung: sl
Qualitatsstufe: Kabinett
Vegan: Ja
Flaschengrole: 0,751
Alkoholgehalt: 9,0 % Vol.
Restsule: 31,6 g/l
Sauregehalt: 8,1 g/l
Ausbau: ein klassischer "Kabi": leicht, fruchtig, stf}
Boden: Keuper
Ausbau:

Um den leichten Charakter und den niedrigen Alkohl zu erreichen wird
unsere Scheurebe frih gelesen. Dabei ist eine schonende Verarbeitung
wichtig um keine griinen Gerbstoffe aus den Schalen zu I6sen. Die
Scheurebe wurde im Edelstahltank vergoren und die Garung durch
herunterkihlen des Weins frihzeitig gestoppt um die naturliche
Restsule zu erhalten. Danach gab es ein langes Hefelager und im

Anschluss die Abflllung.

Nahrwertangaben je 100ml:

Energie 276 kJ/66 kcal
Kohlenhydrate 32g
Zucker 329

Enthalt geringfligige Mengen von:
Fett, gesattigte Fettsauren, Eiweil, Salz
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Expertise

Wein von Rothmund
BrunnenstralRe 18 - 97483 Eltmann
Telefon: 09522 7089882 « E-Mail: vertrieb@wein-von-
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