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MARKUS MEIER

DAS WEINGUT AUS SUDFRANKEN

Beschreibung

Strahlendes Kirschrot mit erdbeerfarbenen Reflexen. Fruchtig-wiirzige Nase mit Noten von Erdbeeren, Himbeeren und
frischen Krautern. Dazu etwas Rhabarber und ein Hauch Pfeffer. Am Gaumen elegant und mittelgewichtig. Sehr elegante,
rote Frucht gepaart mit einer saftige Saure und leicht zurlickgesetzten Tanninen. Zudem auch wieder eine feine Wiirze
zeigend. Langes, fruchtgetragenes und elegantes Finale, das Lust auf den nachsten Schluck macht. Wein & Speisen: Dieser
fruchtig-elegante Wein passt hervorragend zu gegrilltem, hellen Fleisch, sowie kraftigeren Sugos. Auch zu jungem, milden

Weichkase ein Geheimtipp.

Boden
Die Trauben flir unseren Spatburgunder "Aus dem Garten Eden" stammen aus verschiedenen Weingarten mit vorwiegend
Gipskeuperbdden, sowie einem kleinen Anteil an Muschelkalkbdden. Diese Bodenkombination bietet die Basis fiir einen

ausdrucksstarken, wiirzigen Wein mit deutlicher Frucht.

Ausbau

Die Trauben fir unseren Spatburgunder "Aus dem Garten Eden" wurden vom 28.-29. September gelesen. Die einzelnen
Partien werden vor der Vergarung auf etwa 15°C runtergekiihlt und entrappt. Die Vergarung auf den Schalen dauert etwa 14
Tage. Danach wird die Maische direkt schonen abgepresst und in Edelstahltanks umgezogen. Hier erfolgt der biologische
Sdureabbau. Der Ausbau dauert 3 Monate und erfolgt konsequent auf der Feinhefe. Der Wein gewinnt dadurch an Cremigkeit.
Die Abfiillung erfolgt mittels milder Filtration und nach einer weiteren Flaschenreifung von mindestens 3 Wochen freuen wir

uns Ihnen diesen Wein zu prasentieren.
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